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COMPANY PROFILE

IL BUON GUSTO ITALIANO® è una Rete di Imprese composta da cinquantasette aziende dell’eccellenza 

agroalimentare italiana. Nasce nel 2012 come “Il Buon Gusto Veneto”, un progetto regionale che inizialmente 

ha coinvolto 15 aziende. Con gli anni è cresciuto l’interesse e con questo il numero di aziende e la necessità di 

ampliarsi a livello nazionale.

La Rete di Imprese rappresenta un modello di aggregazione basato sulla condivisione di obiettivi, esperienze 

e progetti e sull’impegno diretto di ogni azienda. Grazie ad un completo assortimento di specialità Made 

in Italy, IL BUON GUSTO ITALIANO® si propone di supportare le aziende della Rete a migliorare la propria 

posizione competitiva sui mercati internazionali, promuovendone l’immagine e il potenziale, consolidando 

sinergie a livello produttivo, commerciale e distributivo.  Lavorare con la Rete IL BUON GUSTO ITALIANO® 

significa interfacciarsi con un singolo interlocutore in grado di fornire tutte le informazioni sull’intera gamma 

di prodotti e sulle singole aziende e di seguire il cliente in tutta la fase commerciale.

IL BUON GUSTO ITALIANO® is a business network composed of fifty-seven companies representing the 

excellence of the Italian agri-food industry. Born in 2012 under the name of “Il Buon Gusto Veneto”, it initially 

involved 15 companies in a regional project. Over the years, there has been a growing interest in the network 

and the number of companies increased, together with the need to expand nationally.

The Business Network represents an aggregation model based on the sharing of goals, experiences and 

projects and on the direct commitment of each company.

Thanks to a complete assortment of Made in Italy specialties, IL BUON GUSTO ITALIANO® aims to support 

companies in the network to improve their competitive position on the international markets, promoting their 

image and potential, consolidating synergies at a production, commercial and distributive level. Working with 

IL BUON GUSTO ITALIANO® network means interfacing with a single interlocutor able to provide all the 

information on the entire range of products and companies and to follow the client journey throughout the 

whole commercial phase.
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7
Aziende | Companies

€ 230.000.000
Fatturato totale 2022 | Total turnover 2022

12%
Quota vendite export | International sales share

667
Totale dipendenti | Total employees
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PAGNAN
Via 1° Maggio, 19   |   31011 Asolo (TV)

Tel. +39 0423 868343   |   info@pagnan.com   
www.pagnan.com   |   www.bellavita.bio

PAGNAN

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS: Il meglio della natura
Da 100 anni esperti nella lavorazione e distribuzione 
di funghi d’eccellenza, sia surgelati che essiccati, di 
frutta, verdura e, di recente, anche piatti pronti surgelati. 
Accuratezza nella selezione e qualità del prodotto: queste 
le parole chiave che hanno guidato lo sviluppo dell’azienda 
lungo quattro generazioni.

The best of nature
For 100 years, we are expert in the harvest production 
and distribution of excellent mushrooms, both frozen 
and dried, frozen fruits, vegetables and, recently, also 
ready meals. Accuracy in the selection and in the quality 
of the product: these are the keywords that guided the 
development of the Company across four generations.PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

FROZEN ORGANIC SLICED CHAMPIGNON

FROZEN SLICED PORCINI MUSHROOMS

FROZEN MUSHROOMS AND POTATOES

FROZEN SAUTEED  MIXED MUSHROOMS
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Freschi sapori pastellati e panati 
Alpe è un’azienda italiana specializzata nella produzione 
di prodotti surgelati pastellati e panati senza coloranti o 
conservanti aggiunti e senza OGM, come pesce, verdure, 
snack e finger food. Alta qualità e materie prime italiane, 
come la mozzarella campana, i fiori di zucca laziali, le 
verdure pugliesi, il Parmigiano Reggiano DOP e polpa di 
pomodoro. Piatti deliziosi, veloci e facili da preparare.

Fresh flavor battered and breaded
Alpe is an Italian company founded in 1970 and 
specialized in the production of high-quality battered and 
breaded frozen products without any added colorings or 
preservatives and OGM free – fish, vegetables, snacks and 
finger food. High-quality and italian raw materials, such as 
mozzarella from Campania, zucchini flowers from Lazio, 
vegetables from Puglia, Parmesan Cheese, tomato pulp. 
Delicious dishes, quick and easy to prepare.

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS:

ALPE
Via Salaria, 142,600   |  02011  Accumoli (RI)

Tel. +39 0746 80640   |   alpesurgelati@tiscali.it  
www.alpesurgelati.it   

PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT

ALPE
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

FROZEN 
ARANCINI        

RICE BALLS

FROZEN 
BATTERED 
CODFISH

FROZEN 
BATTERED 
ZUCCHINI 

BLOSSOMS

FROZEN MIXED 
BATTERED 

VEGETABLES
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LA PIZZERIA
Via Orazio Marziano, 11  | 67027 San Severino Marche (MC)

Tel. +39 07331898182   |   info@la-pizzeria.eu
www.la-pizzeria.it

LA PIZZERIA

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS: Pizza italiana gourmet 
Nati tra le dolci colline delle Marche, nei primi anni ’90 
iniziamo a produrre basi per la pizza distribuite localmente, 
lavorando semola di grano duro rimacinata. Con la 
seconda generazione, a fronte di una domanda in continua 
crescita, abbiamo acquisito un ampio sito produttivo e il 
nostro respiro è diventato internazionale, mantenendo 
però le caratteristiche artigianali che rendono i nostri 
prodotti unici.

Italian pizza gourmet
Our company was founded among the sweet hills of 
Marche region. Here we began in the early 1990s by 
processing fresh durum wheat semolina pizza bases to 
be distributed locally. Now, with the second generation 
involved, we distribute internationally while keeping the 
same artisan production approach.

PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

FROZEN HAND STRETCHED TOPPED PIZZA FROZEN HAND STRETCHED TOPPED PIZZA

FROZEN PIZZA BASES FROZEN PINSA BASES
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SAN GIORGIO 
Via G. Petti 10/2   |   84083 Castel San Giorgio (SA)

Tel. +39 0819535125   |   info@sangiorgiospa.eu   
www.sangiorgiospa.eu

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS: #buongiornodolcezza
Passione, qualità, servizio e innovazione sono i valori 
che da sempre contraddistinguono la San Giorgio 
S.p.A., azienda produttrice di specialità da forno dolci e 
salate surgelate. In San Giorgio si lavora ogni giorno per 
intercettare le preferenze dei consumatori e i trend del 
mercato, traducendoli in ricette artigianali declinabili in 
grande scala per realizzare prodotti di elevata qualità che 
rendano felice chi li gusta.

#buongiornodolcezza
Passion, quality, service and innovation are the values 
that have always identified San Giorgio S.p.A., producer 
of frozen sweet and savoury delicacies. Everyday San 
Giorgio works to intercept consumers; preferences and 
market trends, translating them into original recipes that 
can be appliced on a large scale to develop high quality 
products that will make those who taste them happy.

PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT

SAN GIORGIO
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

FROZEN CROISSANTERIE FROZEN SAVOURY SNACKS

FROZEN CAKES AND TARTS FROZEN NEAPOLITAN 
TRADITION SNACKS
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DOLCEFREDDO
MORALBERTI 

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS: Artigianalità e innovazione
Dolcefreddo Moralberti ha portato la tradizione della 
pasticceria artigianale italiana alla ristorazione, mantenendo 
fede alle antiche ed originali ricette, conservando profumi, 
sapori e consistenze. L’azienda dispone delle migliori 
tecnologie sul mercato, e le aggiorna continuamente, 
sviluppando i propri brevetti e garantendo il più alto grado 
di innovazione possibile.

Artisanality and innovation
Dolcefreddo Moralberti has brought the tradition of 
Italian artisan pastry to restaurants, remaining faithful 
to the ancient and original recipes, preserving aromas, 
flavors and textures. That’s why it has the best technology 
available on the market, and continuously updates it, 
developing its own patents and ensuring the highest 
possible degree of innovation.

PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT

MORALBERTI
Via San Marco, 17  |  

31052 Candelù di Maserada sul Piave (TV)
Tel. +39 0422686679   |   info@moralberti.com

www.moralberti.com
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

SEMIFREDDO FROZEN INDIVIDUAL 
PORTION CAKES

FROZEN CAKES 
FOR BUFFET

FROZEN TARTS
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ZERO+4
Via Lavoratori Autobianchi 1/15   |   20832 Desio (MB)

Tel. +39 0362628854   |   info.desio@zeropiu4.it 
www.zeropiu4.it

ZERO+4

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS: La pasticceria del benessere
Specializzati nella produzione di torte e dessert, da oltre 
10 anni lavoriamo per creare prodotti di alta qualità attenti 
agli aspetti nutrizionali, con una caratteristica unica: 
l’assenza di glutine. È così che riusciamo a soddisfare 
con un unico prodotto sia i consumatori “tradizionali” sia 
i consumatori che presentano delle esigenze alimentari 
particolari. Perché dover scegliere tra bontà e benessere 
quando si può avere entrambi?

The wellness pastry
Specialized in the production of cakes and desserts, for 
over 10 years our goal has been to create high quality 
products caring about nutritional aspects, with a unique 
feature: the absence of gluten. This is how we are able 
to satisfy both “traditional” consumers and those with 
special dietary needs with a single product. Why have to 
choose between goodness and well-being when you can 
have both?

PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

FROZEN GLUTEN FREE DESSERTS FROZEN GLUTEN FREE CAKE

FROZEN GLUTEN FREE BRIOCHES FROZEN GLUTEN FREE CAKE
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LATTEBUSCHE
Via Nazionale, 59   |   32030 Busche (BL)
Tel. +39 0439 3191   |   info@lattebusche.it   

www.lattebusche.com

LATTEBUSCHE

CERTIFICAZIONI | CERTIFICATIONS: Specialità lattiero casearie
Nata nel 1954 ai piedi delle Dolomiti, l’azienda offre prodotti 
caseari di eccellente qualità. Ogni giorno vengono lavorati 
oltre 3.900hl di latte che danno vita a un’ampia gamma di 
prodotti:latte fresco Alta Qualità, prodotti biologici, yogurt 
e formaggi freschi, formaggi semistagionati e stagionati, 
tra cui spiccano tre  importanti DOP italiane: Piave, Asiago, 
Montasio.

Dairy specialities
Founded in 1954 at the foot of the Dolomite mountains, 
the company offers dairy products of excellent quality. 
Every day the company processes over 3,900hl of milk, 
producing a wide range of products: High Quality fresh 
milk, organic products, yogurt and fresh, semi-aged or 
aged cheeses, among which stand out three important 
italian PDO cheeses: Piave, Asiago,  Montasio.

PRIVATE LABEL

RETAIL

FOOD SERVICE

FRESH

FROZEN

AMBIENT
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PRODOTTI PRINCIPALI | MAIN PRODUCTS:

ICE CREAM STICK

ICE CREAM TUB

ICE CREAM CONE

LEMON SORBET



|20|

PARTNERS
NETWORK



|21|



|22|



|23|

NOTES:



Sede Operativa/Headquarters:
Via Generale Dalla Chiesa, 1

25015 Desenzano del Garda (BS)

info@ilbuongustoitaliano.com

Il Buon Gusto Italiano

Il Buon Gusto Italiano

Manager di rete/Network manager:
Giancarlo Taglia
+39.334.6395789
g.taglia@ilbuongustoitaliano.com

website: rete.ilbuongustoitaliano.com

e-shop:: www.ilbuongustoitaliano.com

ilbuongustoitaliano


